
grapes

100% Chardonnay

100 % Chardonnay de l'unique village 
Grand Cru de Cramant dans la Côte des 

Blancs, complexité et territorialité de 
grand prestige, soulignant son essence 
la plus pure.  Récolte 2014, il n'a pas 
été dosé précisément pour conserver 
sa richesse naturelle de détails et la 

fraîcheur vibrante de ses notes gustatives 
et olfactives qui s'attardent comme une 
caresse gothique. Un champagne unique, 

chef d'œuvre d'Alberto Massucco, 
capable d'embrasser tous les sens par 

sa douceur accompagnée des souvenirs 
et des sensations d'une Bourgogne 

face à la Champagne. L'or représente 
l'ouverture d'un nez intense associé 
à une légère touche d'oxydation qui 
accroît les senteurs de pâtisserie, de 

fruits exotiques sucrés, de cédrat confit, 
de fleurs de calicot jaune, se terminant 
par une note de moka torréfié. Ses 10 

ans sur lies en font un champagne ciselé 
dans les moindres détails, capable de 

séduire dès la première rencontre avec 
un lent crescendo de plaisir, gorgée après 

gorgée.
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de cramant 2014
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