
grapes

100% Chardonnay

Ce champagne est un hommage 
d'Alberto à sa femme Mirede. Fruit 
de Grand Cru de Mesnil et de Oger, 

associé aux raisins du premier vignoble 
du domaine et aux vins de réserve. 

Persuasif et doux, fascinant et sensuel. 
Les touches mûres d'abricot, de coing 

et de massepain cèdent la place à 
l'intensité du café et de la noisette, et 
se terminent par une touche vibrante 
et persistante d'amande amère. Des 

personnalités riches et lumineuses font 
de la cuvée Mirede une expression rare 
de la femme à laquelle elle est dédiée.

cuvée mirede


