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CH A GNE

LE . 2018

GRAPES
100% Chardonnay

Raisins provenant uniquement du
village Grand Cru du Mesnil sur Oger.
Récolte 2018. Apres I'embouteillage,

il repose 3 ans sur les lies, n'est pas
fileré et est dosé a 2 g/l. Sa bulle est
brillante et fine. Les parfums de péche
jaune, puis de poire mure et d’abricot
conquiérent d’emblée. Des notes de
musc et d’herbes s’entremélent avec
des soupcons de fleurs printaniéres de
tilleul. Des notes de creme patissiére et
de gingembre confit viennent adoucir
le bouquet. La gorgée est ferme,
somptueuse, protagoniste. Richesse
du fruit et ampleur expressive font de
cette cuvée un Grand Cru capable de

magnifier toutes les occasions.




