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100% Chardonnay

Raisins 100 % Chardonnay des deux
villages Grand Cru de la Cote des
Blancs, Avize (90 %) et Oger (10
%). Vendange 2019, fermentation
en flt et laissée au repos sur lies

pendant 3 ans. Aprés le dégorgement

le champagne a été dosé a T ¢/1. Un
bourgeon brodé de mousseline de soie,
doux, enveloppant et engageant. Des

couleurs qui amenent le soleil et la
douceur d’un matin qui se leve. Arémes
fruités accompagnés de notes beurrées,

perlage fin et délicat mais ambitieux
dans le temps. Des saveurs précieuses

qui se liberent dans un élégant

tourbillon de réminiscences profondes.
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