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100% Chardonnay 

Chardonnay des villages Grand Cru 
de la Côte des Blancs. Ce champagne 
fermente naturellement avec des vins 

de réserve. Il séduit par sa fraîcheur, sa 
finesse et sa minéralité. 

Il s'ouvre dès la première rencontre sur 
des notes d'agrumes frais et d'herbes 

méditerranéennes, se libérant lentement 
vers un soupçon de cèdre et de thym. Il 
capture magistralement dans le temps 
le parfum des fleurs blanches délicates 
de pittosporum et de la gardénia. Un 

voyage qui mène, à travers son fin 
perlage, vers des notes parfumées de 

pain et de brioche, capable de se livrer 
en douceur tout en conservant sa 

vivacité et sa persistance.

100%


