MASS ccCco
CHAMPAGNE

D ICE

VITIGNI
50% Pinot Noir
30% Meunier
20% Chardonnay

Assemblaggio, vinificazione e
affinamento sono i medesimi
dello champagne Créme, ma con
dosaggio, in questo caso, pari a 32
g/1. Seducente come solo la dolcezza
non banale sa essere. Morbidezza
e freschezza in perfetta armonia.
Un’avvolgente cremosita fatta di
note tostate, frutta secca e pan
briosche resa dinamica e rinvigorita
dall’agrume candito, dalla salvia e
dal profumo di erba fresca. Uno
champagne che, con finezza ed
eleganza, invita alla trasgressione

verso il dessert.




