
vitigni

100% Chardonnay

Questo champagne è un omaggio di 
Alberto a sua moglie Mirede. Frutto 
di uve Grand Cru di Mesnil (30%) 

e Oger (30%) della vendemmia 
2020, fermentate per circa un terzo 

in barrique, più quelle (30%) del 
vigneto di proprietà oltre ad un 
ulteriore 10% di vins de réserve 
del 2017, 2018 e 2019. Dopo il 

riposo sui lieviti lo champagne viene 
dosato a 1,5 g/l. Suadente e gentile, 

affascinante e sensuale. Il tocco maturo 
dell'albicocca, della mela cotogna e del 
marzapane cedono il passo all'intensità 

del caffè, della nocciola chiudendosi 
in un  vibrante e persistente sentore 

di mandorla amara. Ricchezza di 
personalità luminosa  rendono la cuvée 
Mirede rara espressione della donna a 

cui è dedicata.
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